Spinifex Béte Noir

Argéng 2018 Forslutning Skruvkork

Art. nr 79155 Druvor Shiraz 100%

Pris 329 kr Alkoholhalt 14,5%

Storlek 750 ml Sortiment Systembolagets bestallning

Producent Spinifex
Ursprung Barossa, Australien
Varukategori Roda viner

Karaktar Kraftfullt och elegant pa samma gang, med generds, bade mork- och ljusréda
frukttoner, pepprighet och floralt lyft. Tanninerna &r polerade och valintegrerade och syran ar
hég men balanserad. Langt avslut.

Tillverkning Varje vingardsléage vinifierades separat, med enbart sina naturliga jaststammar.
Mellan 25-50% hela klasar anvandes, beroende pa druvornas karaktdr och mognadsniva.
Jasningen dgde rum i bade staltankar och 6ppna trékar, och macerationstiden varierade mellan
9-28 dagar.

Lagring Vinerna lagrades separat i franska ekfat mellan 225-3100 liter i 18 manader, och 25% av
faten var nya. Efter detta utfordes den slutliga blenden, och det fardiga vinet buteljerades utan
att klarifieras eller filtreras.

Passar till Grillad pluma de Ibérico med rostad potatis och mojo rojo.

Om producenten

Det gar inte att prata om det moderna Barossa utan att namna Spinifex. Nar Pete Schell och
Magali Gely grundade sitt vineri 2001 var de banbrytande i sitt vis att gora viner. Tvart emot radande trender om sokandet efter "optimal
mognad", intensiv extraktion och stort anvdndandet av nya barriquer borjade de gora Barossa-viner med de tekniker de lart sig under
sina sex ar da de arbetat i Provence, Languedoc, Bordeaux och Bourgogne. Jasning i 6ppna jaskéarl pa de egna jaststammarna,
korgpressar och lang maceration efter avslutad alkoholjasning ar alla traditionella metoder, men som inte hade nagot hem i Barossa da.
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