
Årgång

Art. nr 58307

Pris 349 kr

Storlek 500 ml

Producent Seppeltsfield

Ursprung South Australia, Australien

Varukategori Starkvin

Förslutning Skruvkork

Druvor Grenache , Palomino

Alkoholhalt 23,5%

Restsocker 104 g/l

Sortiment Systembolagets beställning

DP38 Solero Rich Rare Apera

Karaktär I glaset en generös och stiltypisk apera med toner av torkade fikon, citronskal,

pinjenötter och toner av läder samt en distinkt sälta.

Tillverkning Vinmakningen är inspirerad av traditionell spansk och portugisisk vinmakning

med solerasystem. Vinet kommer från ett solerasystem med en medelålder på 18 år, förstärkt

med neutral sprit och på grund av den höga alkoholhalten märks ingen påverkan av florlagret.

Passar till Servera kyld som aperitif eller till lagrade hårdostar.

Om producenten
Även om Seppeltsfield är välkända för sina extremt långlagrade starkviner (varje år släpper de

ett vin som lagrats i 100 år), så menar de själva att fundamentet som deras hela produktion

vilar på består av de stilla vinerna från den så kallade "Village"-serien. I den ingår viner gjorda

på de druvsorter som är klassiska för Barossa, med Shiraz, Grenache och Mataro i spetsen,

tillsammans med druvsorter som kan tyckas lite mer udda men likväl anpassade till det lokala

klimatet, som Nero d'Avola, Touriga Nacional och Vermentino. Målsättningen är en

nytänkande vinmakning baserad på de traditionella starkvinsdruvorna, vilka på många sätt

varit centrala i Barossas tidiga framgång som vinregion, men att lyfta in dem i samtiden med ett tydligt, fokuserat och elegant uttryck.
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