
Årgång 2017

Art. nr 53749

Pris 339 kr

Storlek 750 ml

Producent Domaine Jean-Noël Gagnard

Ursprung Bourgogne, Frankrike

Varukategori Vita torra viner

Förslutning Naturkork

Druvor Chardonnay

Alkoholhalt 12,5%

Sortiment Systembolagets beställning

Hautes Côtes de Beaune Sous Eguisons

Certifiering Ekologiskt

Karaktär Elegant och nyanserad med fin mineralitet och en balanserad fatkaraktär och inslag

av gula plommon, nötter, vita blommor och mogen citron.

Tillverkning Efter sorteringen pressades druvorna försiktigt i en pneumatisk press och sedan

fick musten vila i ett dygn för naturlig klarning. Därefter får musten genomgå både

alkoholjäsning och malolaktisk jäsning i ekfat, enbart med naturjäst och i källartemperatur på

ca 18 grader.

Lagring Efter avslutad jäsning, dras vinet ur och sedimenten tas bort varpå vinet lagras i 228

liter stora franska ekfat i 12-15 månader. En tredjedel av faten är nya.

Passar till Eleganta fiskrätter med gräddiga såser eller till grillade skaldjur.

Information Namnet Sous Éguison hänvisar till en klippa ovanför vingården som skyddar

rankorna från de nordliga vindarna och vårfrosten. Vingården ligger på 430-450 meter över

havet med sydöstlig lutning vilket ger en perfekt solexponering.

Om producenten
Sedan 1989 driver Caroline Lestimé sin pappa Jean-Noël Gagnards vingård. Sedan hon tog över har hon bland annat börjat buteljera alla

egendomens premier cru-lägen separat. Detta för att visa på de distinkta skillnaderna mellan de olika vingårdarna och deras respektive

terroir. Vingårdarna odlas enligt ekologiska och biodynamiska principer sedan tidigt 2000-tal och sedan 2011 är man ekologiskt

certifierad.
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