Mastrojanni Brunello di Montalcino

Argéng 2019 Forslutning Naturkork

Art. nr 94200 Druvor Sangiovese Grosso

Pris 699 kr Alkoholhalt 14,5% Sl
Storlek 750 ml Sortiment Systembolagets tillfalliga .

Producent Mastrojanni
Ursprung Brunello di Montalcino, Italien

Varukategori Roda viner

Karaktar Ett komplext och koncentrerat vin som bjuder pa smak av vilda réda bar, farska orter,
kakao och stjarnanis, tilsammans med rokig mineral.

Tillverkning Vid ankomst till vineriet sorterades druvorna klase for klase innan de avstjalkades
och krossades forsiktigt. Alkoholjasningen dgde rum i stora nakna cementtankar, da
Mastrojanni ar ute efter jamn temperatur och en liten syreutvaxling. Den malolaktiska
jasningen tog plats i samma tankar innan vinet flyttades Over till ekfat for vidare lagring.

Lagring Vinet lagrades 36 ménader i stora franska ekfat fran Alliers, dar inga av faten var nya. NAS RO J'J"N |
Storlekarna var mellan 1600 och 5400 liter. Vinet flasklagrades ytterligare 6 manader i
Mastrojannis kallare innan det slapptes till forsaljning. Fhreraretits o, Ao pndentoios

Passar till Serveras till ratter av vilt-, lamm- eller n6tkott.
2015

Information 600 flaskor lanseras i Systembolagets tillfélliga sortiment den 5 april. 5 BTN

Om producenten

Firman Mastrojanni ligger i Castelnuovo dell'Abate, i den syddstra delen trakterna kring byn

Montalcino i Toskana. Detta ar en region med en djupgaende vinmakartradition, och ar ursprunget till de varldsberdmda Brunello-
vinerna. Mastrojannis mark stracker sig over 90 hektar varierade jordar, dar bade grus, lera, kalksten och sandsten aterfinns och bidrar
till komplexiteten i vinerna. Flera av vingardarna ligger pa relativt hog hojd, mellan 200 och 420 meter 6ver havet, och de atnjuter ett
flertal olika solexponeringar och lutningar. 25 hektar ar dedikerade till vinodling, och av dessa ar 14 hektar berattigade till
ursprungsbeteckningen Brunello di Montalcino.

Sedan 1992 dr den Montalcino-fédde enologen Andrea Machetti ansvarig for produktionen. Hans framsta bidrag till Mastrojanni kan pa
manga satt ses som raka motsatsen till hur utvecklingen sett ut hos andra producenter, da han helt enkelt upplever att det traditionella
sattet att gora vinerna ar det basta. Dar manga Brunello-producenter nu anvander sig av nya franska barriquer och aggressiv extraktion,
sa vill Machetti snarare anvanda aldre italienska botti och mjukare macerationstekniker, allt for att framhava elegans och kansla av
terroir. Resultatet ar saledes ett valdigt klassiskt uttryck av Brunello, och den hdga kvalitetsambitionen innebér att om argangen inte
anses nog bra sa produceras helt enkelt ingen Brunello di Montalcino.
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