
Årgång 2019

Art. nr 75348

Pris 139 kr

Storlek 750 ml

Producent Piera Martellozzo

Ursprung Friuli Colli Orientali, Italien

Varukategori Vita torra viner

Förslutning Naturkork

Druvor Ribolla Gialla

Alkoholhalt 13%

Restsocker 1,8 g/l

Sortiment Systembolagets beställning

Terre Magre Ribolla GiallaTerre Magre Ribolla Gialla

Karaktär Vinet har en komplex doft av vit persika, päron, rosenblad och akacia. Smakprofilen är

josig och fräsch, med fin renhet i frukten, pigg syra och drag av stenig mineralitet.

Tillverkning Druvorna pressades som hela klasar, och musten fick sedan jäsa på

temperaturkontrollerade ståltankar med enbart den naturliga jästen. Vinet fick därefter lagras

på sin jästfällning i 8 månader för att uppnå en större aromatisk komplexitet och en rikare

textur.

Lagring Vinet har enbart lagrats på ståltank.

Passar till Lättare rätter av fisk och kyckling.

Information Ribolla Gialla är en sällsynt vit druvsort som endast har omkring 500 hektar

planterade i Italien. Den är något mer planterad i västra Slovenien.

Om producentenOm producenten
Vid 29 års ålder fick Piera Martellozzo ansvaret att ta över familjevineriet som med henne gick in

på den tredje generationen. Det var 1899 som hennes farfar Giovanni Martellozzo grundade

vineriet i Padova. Idag har vineriet flyttat dryga tio mil norrut till byn San Quiniro, som är mer centrerat kring de tre regioner firman där

producerar vin; Friuli Venezia Giulia, Veneto och Trentino Alto Adige.

Även om Piera var ung när hon axlade rollen som ansvarig för vineriet hade hon en klar vision om vad hon ville. Den största drivkraften

var att låta vinerna spegla den terroir de kom från och väldigt tidigt kom Piera till insikten om att ett ekologiskt jordbruk var vägen dit.
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