Assyrtiko Wild Ferment

Argang 2017 Forslutning Syntetkork
Art. nr 96264 Druvor Assyrtiko

Pris 199 kr Alkoholhalt 13,5%
Storlek 750 ml Sortiment Privatimport

Producent Gaia Wines
Ursprung Santorini, Grekland
Varukategori Vita torra viner

Karaktar Nyanserad och fruktig med fatkaraktar, frisk syra och inslag av mogen citrus, gula
plommon, mineral, vita blommor och nougat.

Tillverkning Druvorna macererar under 12 timmar vid 10 grader celsius varefter delar av musten
jaser pa sma 1000 liter stora staltankar och resten pa 225 | stora fat av amerikansk och fransk ek
samt acacia. Temperaturen tillats sedan att stiga av sig sjalv utan yttre paverkan och den
jaststam som Overlever ar den som styr jasningen vilket innebar att nagot unikt hander i varje
liten tank och fat. Efter avslutad jasning valjer man ut de enbart de tankar och fat som ger ratt
profil av Assyrtiko av hdgsta kvalitet.

Passar till Njut med grillade fisk och skaldjur eller ratter av fagel och ljust kott.

Om producenten

Gaia Wines grundades 1994 av Yiannis Paraskevopoulos och Leon Karatsalos. De ager tva
vinerier, ett i Nemea och ett pa vulkandn Santorini. Vineriet i Santorini &r en ombyggd
tomatfabrik fran tidigt 1900-tal som ligger langs med stranden pa 6stkusten. Gaia anvander sig
framforallt avinhemska druvsorter och deras ambition ar att visa upp den kvalitet dessa druvor
kan astadkomma.

De blygsamma 9 800 liter viner som producerades av forsta argangen 1994 har idag vuxit till 350 000, men utan att géra den minsta
avkall pa kvaliteten. Det ar latt att se varfor Gaia ofta ndmns som en av de framsta representanterna for grekiska viner idag.
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