
Årgång 2017

Art. nr 79276

Pris 419 kr

Storlek 750 ml

Producent Maison Chanzy

Ursprung Bourgogne, Frankrike

Varukategori Röda viner

Förslutning Naturkork

Druvor Pinot Noir 100%

Alkoholhalt 13%

Sortiment Systembolagets beställning

Chanzy Côtes de Nuits Villages

Karaktär Friskt och druvtypiskt, med körsbär och röda plommon i förgrunden. Eleganta

fatkryddor tillsammans med en fin tanninstruktur ger viss komplexitet, men med sin generösa

årgångskaraktär så är vinet tämligen lättdrucket.

Tillverkning Druvorna avstjälkades innan de genomgick en 10 dagar lång kallmaceration.

Alkoholjäsningen ägde rum i temperaturkontrollerade ståltankar med regelbunden

överpumpning av skalmassan för att hjälpa till med färg- och smakextrahering. Den

malolaktiska jäsningen ägde även den rum i ståltank.

Lagring Vinet lagrades 10 månader i använda franska ekfat om 450 liter, och efter slutgiltig

blend så fick det harmoniera 4 månader i ståltank innan buteljering.

Passar till Raggmunk med stekt sidfläsk och lingon.

Om producenten
Maison Chanzy har sitt säte mitt i den lilla byn Bouzeron i Côte Chalonnaise i centrala

Bourgogne. Firman är idag den enskilt största vingårdsägaren i Côte Chalonnaise och deras

vingårdar i Bouzeron har odlats sedan 1600-talet. Chanzy är ägare till Clos de la Fortune, Bouzerons enda monopole-vingård.

Chanzy har vingårdsmark runtom hela Bourgogne och sammanlagt uppgår de egna odlingarna till 80 hektar. Varje vingårdslott vinifieras

separat för att framhäva deras subtila olikheter. För att ytterligare värna om sina vingårdar har Chanzy sedan 2021

hållbarhetscertifieringen HVE-3, vilken syftar till att bevara biologisk mångfald och jordarnas hälsa.

Quaffable Wines


	Chanzy Côtes de Nuits Villages
	Om producenten


