
Årgång 2021

Art. nr 78278

Pris 189 kr

Storlek 750 ml

Producent Bodegas y Viñedos Ponce

Ursprung Manchuela, Spanien

Varukategori Röda viner

Förslutning Naturkork

Druvor Bobal

Alkoholhalt 13%

Sortiment Systembolagets beställning

Ponce La Casillla

Certifiering Ekologiskt

Karaktär Elegant, rödfruktig och blommig med inslag av skogshallon, röda körsbär och timjan

samt ett floralt stråk av viol.

Tillverkning Efter ankomst till bodegan kyls druvorna ner till tio grader Celsius. Jäsning sker på

de egna jäststammar med galler som håller skalmassan under ytan för att ha en så skonsam

påverkan på frukten som möjligt, men samtidigt utvinna alla åtråvärda egenskaper från skalen.

Efter avslutad jäsning fick vinet lagras i tio månader på äldre franska fat om 600 liter. Vinet

buteljerades sedan utan klarning eller filtrering.

Lagring Tio månader på äldre franska fat om 600 liter.

Passar till Perfekt till rätter av fågel eller ljust kött.

Om producenten
Familjen Ponce har en lång historia som odlare av druvor, men det var inte förrän 2005 som de

började buteljera vin under eget namn. Den stora anledningen till detta är sonen Juan Antonio

Ponce Mondéjar, som ansåg att familjens ansträngningar att producera högkvalitativ frukt var

alltför stor för att dessa skulle försvinna in i anonyma storvolymsviner, vilket varit fallet för mycket bobal. Det är just druvan bobal som

är familjens signum och utgör lejonparten av deras odlingar.

När Juan Antonio tog över vineriet 2005 ägde familjen 17 hektar odlingar. Detta har idag vuxit till 35 hektar bobal, samt lite monastrell,

garnacha, albillo och den i stort set försvunna druvan moravia agria.
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