Pearl Morisette Dix-Neuviéme Chardonnay

Argéng 2017 Forslutning Naturkork

Art. nr 55618 Druvor Chardonnay

Pris 469 kr Alkoholhalt 13%

Storlek 750 ml Sortiment Systembolagets bestallning

Producent Pearl Morissette
Ursprung Niagara Peninsula, Kanada

Varukategori Vita torra viner

Karaktar Gyllengult och intensivt vin och rikt fruktigt vin med inslag av mogna applen och
stenfrukt. Ett anslag av rostade kryddor tillsammans med en latt notighet samsas i den fylliga
munkanslan. Avslutet ar langt och vinet har en markbar textur.

Tillverkning De handskordade druvorna sorterades och pressades sedan forsiktigt som hela
klasar. Alkoholjasningen inleddes sedan i franska ekfat av storre storlekar dar 9% var nya,
tilsammans med en viss del betongtankar. Jasningen utfordes med enbart den naturligt
forekommande jasten. Jasningen var tack vare den svala kallartemperaturen mycket langsam
och blev fardig under pafdljande var.

Lagring Vinet lagrades 20 manader pa sin jastfallning i samma karl som det jast i. Ingen

battonage utférdes och vinet buteljerades utan filtrering eller klarning.

Passar till Grillad héalleflundra med rostad potatis, sockerartor och beurre blanc.
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Information | den kanadensiska staden Jordan pa Niagara Peninsula har Pearl Morissette haft ﬂﬁf_‘,fﬂ._._..
sitt faste sedan 2007. Egendomen drivs av vinmakaren Francois Morissette och investeraren =

Mel Pearl och omfattar lite drygt 11 hektar med vingardar. | vingarden utférs allt arbete enligt

ekologiska principer, aven om Francois valt att inte certifiera sig. Idén ar att terroir uttrycks bast

i vinerna om jorden mar bra, och for att jorden ska ma bra krévs att de organismer som lever i

den inte forgiftas med bekdmpningsmedel. | vinframstéallningen arbetar Frangois med en stor uppséttning olika jasnings- och
lagringskarl, alltifran ekfat i olika storlekar och aldrar, till cementtankar och &gg, allt for att varje vin ska fa sa stor chans som mdjligt att
uttrycka sin egen personlighet. VQA star for Vintners Quality Alliance, och ar den kanadensiska motsvarigheten till exempelvis kvalitets-
och ursprungsmarkningarna AOP i Frankrike och DOC i Italien.

Om producenten

2007 grundade den kanadensiska vinmakaren Francois Morissette tillsammans med investeraren Mel Pearl egendomen Pearl Morissette
i Niagara Peninsula. Idag omfattar egendomen 11 hektar och i vingarden utfors allt arbete enligt ekologiska principer. Idén &r att terroir
uttrycks bast i vinerna om jorden mar bra, och for att jorden ska ma bra krévs att de organismer som lever i den inte forgiftas med
bekampningsmedel.

| vinframstéllningen arbetar Pearl Morissette med en stor uppsattning olika jasnings- och lagringskarl, alltifran ekfat i olika storlekar och
aldrar, till cementtankar och agg. Allt for att varje vin ska fa sa stor chans som majligt att uttrycka sin egen personlighet. Enbart naturlig
jast anvands, man utfor ingen klarifiering eller filtrering och tillsatter endast mycket sma mangder sulfiter. Trots det varsamma arbetet i
bade vingardar och vinkallare vill de inte kalla sig for naturvinsproducenter. De menar i stallet att de handlar om att f6lja vinet genom
olika faser och med latt hand se till att det inte svanger at fel hall langs vagen.
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